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Du brauchst noch 
mehr Infos? Hier 
geht’s zur Website!
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In den BASSENA Hotels an den Stand-
orten Messe Prater und Donaustadt 
erwartet dich eine echte Wohlfühloase. 
Denn der Name ist Programm: BASSE-
NA bezeichnet eine für alle zugängliche 
Wasserstelle in einem Haus. Kurz: Einen 
Treffpunkt, um sich auszutauschen, zu 
lachen und zu diskutieren. Und das alles 
bei hervorragendem Essen.

MESSESTRASSE 2
1020 WIEN, 
DR.-ADOLF-SCHÄRF-PLATZ 6
1220 WIEN
BASSENAHOTELS.COM

BASSENA
Hotels
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Gönn dir das regionale und saisonale 
Frühstücksbuffet für den perfekten Start in 
den Tag.
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Du brauchst noch 
mehr Infos? Hier 
geht’s zur Website!
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BELLARIASTRASSE 6
1010 WIEN
+43 (0)1 522 6085
BELLARIA.AT

Restaurant
Bellaria

Re
st

au
ra

nt
 

Be
lla

ri
a 

Genuss mit Geschichte: Das Café Bellaria ist 
das älteste noch immer betriebene Kaffeehaus 
Wiens. 

Im Café & Restaurant Bellaria erwartet 
dich klassische Kaffeehauskultur – with a 
twist. Zum Wiener Lebensgefühl mischt 
sich hier eine ordentliche Prise Dolce Vita. 
Von der Sachertorte bis zum Tiramisu, 
vom klassischen Wiener Schnitzel bis zur 
hauchdünnen Pizza: Das Bellaria lässt 
Genussherzen höher schlagen.
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Du brauchst noch 
mehr Infos? Hier 
geht’s zur Website!

G
ut

sc
he

in
in

ha
lt

 b
ez

ie
ht

 s
ic

h 
au

f d
ie

 g
ün

st
ig

er
e 

A
us

w
ah

l v
on

 K
af

fe
e 

&
 K

uc
he

n.
  

Ei
nl

ös
ba

r z
u 

al
le

n 
Ö

ff
nu

ng
sz

ei
te

n.
 K

ei
ne

 T
is

ch
re

se
rv

ie
ru

ng
 m

ög
lic

h.
  

Es
 g

el
te

n 
di

e 
Ei

nl
ös

eb
ed

in
gu

ng
en

 d
es

 10
00

th
in

gs
 E

rl
eb

ni
sb

uc
hs

 2
02

5.

GONZAGAGASSE 5
1010 WIEN
+43 (0) 660 2142 613
LIEBENWIR.AT

Café 
LIEBEN WIR

Ca
fé
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Für den ultimativen Kaffeegenuss daheim 
findest du eine tolle Auswahl an Home-
Barista-Equipment und Kaffeemaschinen.

Tritt ein und nimm Platz in Wiens erstem 
Coffee Concept Store: Lieben Wir. Hier 
bekommst du alles, was dein Coffeelover-
Herz begehrt, von vielfältigen Kaffee-Rös-
tungen bis zu den passenden Häferln. 
In besonders ästhetischem Ambiente 
wirst du mit Cappuccino, Filterkaffee und 
süßen Köstlichkeiten verwöhnt.
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Du brauchst noch 
mehr Infos? Hier 
geht’s zur Website!

D
as

 g
ün

st
ig

er
e 

Fr
üh

st
üc

k 
gi

bt
 e

s 
gr

at
is

 d
az

u.
 E

in
lö

sb
ar

 D
I–

S
O

 9
–1

4 
U

hr
 n

ac
h 

vo
rh

er
ig

er
  

R
es

er
vi

er
un

g 
(o

nl
in

e,
 v

ia
 E

-M
ai

l o
de

r T
el

ef
on

). 
Es

 g
el

te
n 

di
e 

Ei
nl

ös
eb

ed
in

gu
ng

en
 d

es
  

10
00

th
in

gs
 E

rl
eb

ni
sb

uc
hs

 2
02

5.

BURGGASSE 40
1070 WIEN
+43 (0) 664 8816 0907
ESSENZCAFE.COM

Café Essenz 
Wien

Ca
fé
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Wohlfühlfaktor für alle: Das Café Essenz ist 
barrierefrei und bietet Kommunikation in 
Gebärdensprache an.

Du hast Lust auf richtig guten Specialty 
Coffee und feine Sauerteig-Frühstücks-
sandwiches in gemütlicher Wohnzimmer-
atmosphäre? Dann look no further: Im 
Café Essenz wirst du von früh bis spät 
nach allen Regeln der Kaffeekunst ver-
wöhnt. Und das immer auch mit Blick auf 
Umwelt und Herkunft.
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Du brauchst noch 
mehr Infos? Hier 
geht’s zur Website!
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GUMPENDORFER STRASSE 38
1060 WIEN
+43 (0) 660 3911 027

Cortado Coffee 
Specialities
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Affogato mal anderes: Lass dir auf keinen 
Fall den Espresso mit Salted-Pistachio-Eis 
entgehen!

Bei Cortado Coffee Specialities findest 
du feinste Kaffeespezialitäten: vom 
klassischen Cortado über erfrischenden 
Cappuccino Freddo bis hin zum cremigen 
Affogato. Und wenn’s mal kein Kaffee sein 
soll, probier unbedingt auch die hauseige-
nen Matcha oder Spirulina Latte – absolut 
köstlich und schön bunt. 
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Du brauchst noch 
mehr Infos? Hier 
geht’s zur Website!
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ARSENALSTRASSE 10
1100 WIEN
+43 (0)1 205 7744 4904
CAFE-CYCLIST.COM

Cyclist – Café 
& Bistro Wien
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Neben köstlichen Kaffeekreationen wirst  
du hier mit Toasties, Salaten und (Pistazien-)
Croissants verwöhnt. 

Bei Cyclist musst du nicht mit dem Draht-
esel anreisen, um den perfekten Boxen-
stopp vorzufinden: Das Café im Industrial 
Look und Bike-Ästhetik ist der ideale Ort, 
um in gemütlichem Ambiente ein Häferl 
Kaffee zu genießen. Nur auf der Durchrei-
se? Dann hol dir Snacks und Koffeinkick 
einfach zum Mitnehmen. 
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Du brauchst noch 
mehr Infos? Hier 
geht’s zur Website!
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CAPISTRANGASSE 6
1060 WIEN
+43 (0) 664 3076 167
DANIELKOCHT.AT

Daniel's 
Bistronomie

D
an
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Was für daheim: Schmankerl wie vegane 
Bratlfettn bekommst du hier im praktischen 
Einmachglas zum Mitnehmen.

Mitten im 6. Bezirk wartet Daniel’s Bistro-
nomie als perfekter Mix aus Bistro und 
Restaurant darauf, dich mit echter Wiener 
Gastfreundlichkeit und hausgemachten 
Produkten zu verwöhnen. Schneller Lunch 
zum Mitnehmen geht hier genauso wie 
gemütliches Afterwork mit Tapas und 
Spritzwein oder veganem Edeldöner. 
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Du brauchst noch 
mehr Infos? Hier 
geht’s zur Website!
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FRIEDRICH-ADLER-WEG 5
1100 WIEN
+43 (0)1 6167 898
DAS-CHADIM.AT

Das Chadim

D
as
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Wiener Rindsroulade und Zwiebelrostbraten 
werden hier auch vegan serviert.

Pure Naturidylle mitten in der City: Das 
Chadim liegt direkt im Erholungsgebiet 
Wienerberg und ist eine echte Oase für 
Genießer*innen. Hier erwartet dich bo-
denständige Wiener Küche mit regionalen 
Produkten in ruhiger Umgebung direkt am 
See. Mach’s dir im schattigen Gastgarten 
oder im lauschigen Lokal gemütlich und 
erlebe kulinarischen Genuss wie damals. 
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Du brauchst noch 
mehr Infos? Hier 
geht’s zur Website!

Es
 g

el
te

n 
di

e 
Ei

nl
ös

eb
ed

in
gu

ng
en

 d
es

 10
00

th
in

gs
 E

rl
eb

ni
sb

uc
hs

 2
02

5.

ERIKA-KRENN-PROMENADE 15
1100 WIEN
+43 (0)660 1100 122
DASSTEINHART.AT

Das Steinhart

D
as

 S
te

in
ha

rt

Mittags schon mal ein Glaserl Vino? Koste dich 
unbedingt auch durch die exklusive Auswahl an 
limitierten (Natur-)Weinen.

Im Steinhart genießt du feinste österrei-
chische Küche mit modernem Twist und in 
gemütlicher Atmosphäre. Mitten in Favo-
riten wird hier, in den alten Gemäuern der 
ehemaligen Gösserhalle, ein Genussort 
geschaffen, an dem kulinarische Vielfalt, 
Nachhaltigkeit und Achtsamkeit oberste 
Priorität haben. 
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Du brauchst noch 
mehr Infos? Hier 
geht’s zur Website!
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ARSENALSTRASSE 10
1100 WIEN
+43 (0)1 205 7744 4901
RESTAURANT-EUGEN21.AT

Eugen21 
Restaurant

Eu
ge

n2
1
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Zu große Auswahl? Dann koste dich durch beim 
Vier-Gänge-Tasting-Tribute-Menü!

Speisen wie Prinz Eugen und das im 21. 
Jahrhundert: Im Eugen21 bekommst du 
Klassiker der österreichischen Küche mit 
modernem Twist serviert. Probiere zum 
Beispiel das ANdAZ Schnitzel mit Ancho-
vies, genieße authentisches Beef Tatar 
und versüße dir den Abend mit einem 
luftigen Kaiserschmarrn. 
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mehr Infos? Hier 
geht’s zur Website!
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8 STORES IN GANZ WIEN
+43 (0)664 800 221 247
FATMONK.COM

Fat Monk – 
Deli Bowls

Fa
t M

on
k 
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D
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Immer auf der Suche nach etwas Neuem? 
Dann lass dir die saisonal wechselnden Special 
Bowlkreationen nicht entgehen. 

Internationale Poke-, Nourish- und 
Buddha-Bowl-Träume kombiniert mit 
Zutaten, die sogar Oma- und Opa-appro-
ved sind? Bei Fat Monk treffen regionale 
und saisonale Zubereitungsideen auf 
feine Dressings und vegane Mayos nach 
Geheimrezept. Dazu gibt’s einen bunten 
Mix aus Greens und Proteinen. Einfach 
bowliscious! 
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TOUREN IN WIEN, GRAZ  
UND INNSBRUCK
GUSTOGUERILLA.AT

Gusto Guerilla

G
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to
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Übrigens: Alle Gusto-Guerilla-Tourstopps bieten 
immer auch eine vegetarische Variante an.

Sieben Stunden frische Luft und die 
besten Schmankerl, die deine Stadt zu 
bieten hat, stehen bei den Gusto-Gue-
rilla-Touren auf dem Programm. Beweg 
dich von einem kleinen, feinen Lokal zum 
nächsten, lerne die Wirt*innen persönlich 
kennen und stelle dir so dein persönliches 
10-Gänge-Menü zusammen. Startpunkt, 
Reihung und Tempo bestimmst du selbst!
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mehr Infos? Hier 
geht’s zur Website!

G
ut

sc
he

in
in

ha
lt

 n
ur

 fü
r C

oc
kt

ai
ls

 a
us

 d
er

 a
kt

ue
lle

n 
K

ar
te

 g
ül

tig
 u

nd
 b

ez
ie

ht
 s

ic
h 

au
f 

de
n 

gü
ns

tig
er

en
 C

oc
kt

ai
l. 

Ei
nl

ös
ba

r M
O

–D
O

 18
–1

 U
hr

. E
s 

ge
lte

n 
di

e 
Ei

nl
ös

eb
ed

in
gu

ng
en

 
de

s 
10

00
th

in
gs

 E
rl

eb
ni

sb
uc

hs
 2

02
5.

 

TABORSTRASSE 33
1020 WIEN
+43 (0)1 96 89 215,
HAMMONDBAR.AT

Hammond Bar

H
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m
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d 
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r

Unbedingt probieren: Alle Bartender*innen der 
Hammond Bar haben ihre ganz persönlichen 
Signature-Menüs.

Du willst Cocktailkreationen aus dem 
Händchen einer der kreativsten Barfrauen 
der Welt genießen? Dann ab ins Karme-
literviertel zur Hammond Bar! Seit elf 
Jahren betreibt die mehrfach prämierte 
Bartenderin Sigrid Schot diese Wiener 
Barperle und mixt ihre legendären Signa-
ture Drinks mit Präzision und Raffinesse.
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Du brauchst noch 
mehr Infos? Hier 
geht’s zur Website!
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KÄRNTNER STRASSE 32–34
1010 WIEN
+43 (0)1 515 77-0
ASTORIA-WIEN.COM

Hotel Astoria

H
ot

el
 A
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or

ia

Lass dir auf keinen Fall die Signature Drinks 
Kuss mit Liebe, French 75 und Strumpfband der 
gnädigen Dame entgehen!

Schlüpf in die Rolle internationaler Büh-
nen- und Filmstars, Wissenschaftler*innen 
und Politiker*innen und lass deine Cock-
tailträume in der Bar Astoria in Erfüllung 
gehen. Egal ob Martini, Cosmopolitan 
oder klassischer Old Fashioned: Im Hotel 
Astoria tauchst du ein ins imperiale Wien 
mit viel Charme, Art-Deco und Flair der 
20er-Jahre. 
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Du brauchst noch 
mehr Infos? Hier 
geht’s zur Website!
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TRAUNFELSGASSE 1
1200 WIEN
+43 (0)677 6310 5972
PETITJEUDI.AT

le petit jeudi

le
 p
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Egal ob Brunch oder Lunch: Koste dich vom Dry 
Aged Beef Tatar bis zum Haselnussschmarren 
durch das köstliche Menü. 

Als französisch-österreichisches Bistro 
haben im le petit jeudi köstliches Essen 
und feinster Wein oberste Priorität. Von 
früh bis spät wirst du hier im Casual-Fine-
Dining-Stil verwöhnt – völlig ungezwungen 
und Hauptsache gesellig. Wieso also nicht 
mal mit einem guten Glaserl Wein beim 
Casual-Fine-Brunch in den Tag starten? 
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Du brauchst noch 
mehr Infos? Hier 
geht’s zur Website!
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GUMPENDORFER STRASSE 16
1060 WIEN
+43 (0)699 1710 3264
MA-BELLE.AT

Ma Belle  
Bistro & Bar

M
a 
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Der kürzeste Weg nach Frankreich: Schau 
unbedingt auch im Bistro-Shop vorbei und gönn 
dir französische Schmankerl für daheim.

Ein Stückerl Paris mitten in Wien: Im Ma 
Belle Bistro & Bar wirst du nach Strich 
und Faden mit französischen Schman-
kerln und internationalen Frühstücks-
klassikern verwöhnt. Starte mit Crêpes 
Suzettes in den Tag oder gönn dir das 
Franz-und-Sissi-Frühstück mit pochier-
ten Eiern, Trüffelcreme und knusprigem 
Baguette. 
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Du brauchst noch 
mehr Infos? Hier 
geht’s zur Website!
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UNGARGASSE 38
1030 WIEN
+43 (0)1 7200 288 1614
MAGDAS-HOTEL.AT

magdas LOKAL 
Vienna City

m
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Heißgetränke sowie eine Auswahl alkoholfreier 
Drinks sind beim Frühstück und Brunch 
inklusive.

Lust darauf, für ein Getränk oder Früh-
stück im gemütlichen magdas LOKAL 
vorbeizuschauen? Oder doch eher Gusto 
auf Wochenend-Brunch, Mittagsteller 
oder à la carte im Gastgarten? Wofür 
du dich auch entscheidest: Hier kochen 
Menschen aus aller Welt Küche von Welt – 
vorzugsweise mit regionalen Zutaten und 
ganz viel vegetarisch und vegan.
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Du brauchst noch 
mehr Infos? Hier 
geht’s zur Website!

NEUSTIFTGASSE 82
1070 WIEN
+43 (0)522 3290
RESTAURANT-MARKS.AT

Marks

M
ar

ks

Perfekt zum Kaffee: der American Cheesecake 
mit Heidelbeer-Brombeersauce – unbedingt 
probieren!

Willkommen im 1000things Stammlokal: 
In gemütlicher und herzlicher Atmosphäre 
bekommst du hier feinste Fusionsküche 
mit Fokus auf Regionalität. Und das 
Beste: Für Frühstück ist es im Marks nie 
zu spät. Die hauseigenen Specials – von 
Vegan Crunch bis zum Hangover Früh-
stück – kannst du hier nämlich ganztags 
genießen.
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Du brauchst noch 
mehr Infos? Hier 
geht’s zur Website!

PFARRPLATZ 2
1190 WIEN
+43 (0)1 3701287
PFARRPLATZ.AT

Mayer am 
Pfarrplatz

M
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Auch Hochzeiten, private Veranstaltungen und 
Firmenfeiern sind hier möglich!

Das denkmalgeschützte Vorstadthaus am 
Pfarrplatz verbindet Wein und Wien wie 
kaum ein anderer Ort. Wo einst im Jahr 
1683 alte Weingärten gepflanzt wurden, 
kannst du dir heute noch immer feinste 
Tropfen schmecken lassen. Egal, ob Ge-
mischter Satz oder Grüner Veltliner: Die 
Geschichte dieses Traditionsheurigen 
steckt in jedem Glaserl.
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Du brauchst noch 
mehr Infos? Hier 
geht’s zur Website!

NEUSTIFTGASSE 26
1070 WIEN
+43 (0)1 9974 279
MOBYDICKVIENNA.AT

Moby Dick
Cocktailbar & 
Eatery
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Perfect Match: Das Drei-Gänge-Mixology-Menü 
mit abgestimmtem Cocktail zu jedem Gang ist 
ein echtes Highlight!

Ahoi und willkommen in Wiens nach-
haltigster Cocktailbar. Ganz nach dem 
Motto „no waste, just taste“ werden im 
Moby Dick alle Produkte bis zur letzten 
Zitronenschale verwertet. Und das auch 
noch herrlich kreativ und köstlich bei 
einem Cocktailmenü von Opium Espresso 
über Raspy Fields Forever bis hin zum 
Navy Mai-Tai.
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Du brauchst noch 
mehr Infos? Hier 
geht’s zur Website!

MÜHLGASSE 20
1040 WIEN
+43 (0)1 238 6594
NINEOFIVE-WIEN.AT

nineOfive Wien

ni
ne

O
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e 
W
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Mit 350 Positionen von Natural Wine über 
Champagner bis zu heimischem Vino kann sich 
die Weinkarte mehr als sehen lassen!

Hauchdünne Pizza Napoletana und feins-
ter Vino gehören zusammen wie Sonne 
und Meer. Und besonders gut genießen 
kannst du dieses unschlagbare Duo im 
nineOfive. Denn dieser Casual-Dining-
Hotspot trägt die Handschrift vom Wiener 
Sommelier-Team um Rainer Ziegler, die 
das Lokal zum absoluten place to be für 
zwanglosen Hochgenuss erhoben haben.
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Du brauchst noch 
mehr Infos? Hier 
geht’s zur Website!

LERCHENFELDER STRASSE 74
1080 WIEN
+43 (0)1 8901248

Oreno Ramen

O
re
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en

Unbedingt probieren: die veganen Tonkotsu 
Ramen und die klassischen Ramen mit der fast 
zehn Stunden kochenden Hühnerbrühe.

Soulfood gefällig? Bei Oreno Ramen 
trifft authentische japanische Küche auf 
moderne Einflüsse aus aller Welt. Was 
entsteht, ist eine vielfältige Fusion-Ra-
men-Küche für jeden Geschmack. Damit 
die traditionellen Wurzeln aber weiter-
hin bewahrt werden, reist das Team von 
Oreno Ramen einmal jährlich nach Japan 
und holt sich frische Inspiration. 
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Du brauchst noch 
mehr Infos? Hier 
geht’s zur Website!

PFARRPLATZ 5
1190 WIEN
+43 (0)1 370 73 73
PFARRWIRT.COM

Pfarrwirt

Pf
ar

rw
ir

t

Genusstipps: Backhendl, Wiener Fiaker Gulasch 
und Köstlichkeiten vom Shop Mayer für daheim.

Einkehren, hinsetzen, genießen und 
picken bleiben. Was nach Urwiener 
Heurigentradition klingt, ist im Pfarrwirt 
gelebte Realität: Im ältesten Wirtshaus 
der Stadt, das 1180 als Berghof errichtet 
wurde und noch heute mit steinernen 
Portalen und Fenstern an damals erinnert, 
bekommst du preisgekrönte Weine und 
regionale Klassiker.
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Du brauchst noch 
mehr Infos? Hier 
geht’s zur Website!

LERCHENFELDERSTRASSE 1–3
1070 WIEN
+43 (0)1 521 518 45
25HOURS-HOTELS.COM/ 
RESTAURANTS-BARS/WIEN/RIBELLI

RIBELLI
Restaurant

RI
BE

LL
I

Re
st

au
ra

nt

Tipp: Schau nach Pizza, Pasta und Co auch 
unbedingt in der Rooftop Bar Dachboden vorbei 
und genieße Wien von oben. 

Das RIBELLI bringt Dolce Vita nach 
Wien Neubau: Direkt im 25hours Hotel 
erwarten dich hier original neapolitani-
sche Pizzen, eine hauseigene Salumeria 
und vor allem ganz viel italienisches 
Lebensgefühl. Denn neben dem – wirklich 
köstlichen – Essen steht vor allem das ge-
meinsame Erlebnis im Mittelpunkt.
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Du brauchst noch 
mehr Infos? Hier 
geht’s zur Website!

RUDOLF-SALLINGER-PLATZ 1
1030 WIEN
+43 (0)1 3800 955
THEHOXTON.COM/DE/VIENNA/
SALON-PARADISE-COCKTAIL-BAR

Salon Paradise 
im The Hoxton 
Wien
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Doppelter Genuss: Bei besonderen 
Veranstaltungen schlürfst du deine Cocktails zu 
Livemusik von New Wave Jazz-Künstler*innen.

Inspiriert von den besten Cocktailbars der 
Welt und den kreativen Köpfen der Beat-
Generation rückt das Salon Paradise im 
The Hoxton Wien seine Barstühle schon 
für dich zurecht. Im exklusiven Ambiente 
eines Underground-Clubs wirst du hier 
nach allen Regeln der Cocktailkunst mit 
feinen Eigenkreationen verwöhnt.
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Du brauchst noch 
mehr Infos? Hier 
geht’s zur Website!

PRESSGASSE 29
1040 WIEN
+43 (0)677 62953 854
SCHLAWIENER.WTF

Schlawiener 
Wirtshaus
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W
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Es erwartet dich spannende Vielfalt: vom 
Korean Fried Karfiol über Beef Tatar bis hin zum 
flaumigen Kaiserschmarrn.

Ein Wirtshaus wie es im Buche steht und 
dann doch ganz anders: Das erwartet 
dich im Schlawiener im 4. Bezirk. Tritt ein, 
gönn dir feine Wirtshausklassiker – teil-
weise mit asiatischem Einfluss – und ge-
nieße die urig-wilde Atmosphäre mit viel 
Schmäh, Wohlfühlfaktor und allem voran 
höchster Qualität. 
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Du brauchst noch 
mehr Infos? Hier 
geht’s zur Website!

HIETZINGER HAUPTSTRASSE 10–14
1130 WIEN 
+43 (0)1 87 804-0
AUSTRIA-TREND.AT

Schlosscafé 
Parkhotel 
Schönbrunn
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Tipp: Bei Schönwetter kannst du deinen Kaffee 
auf der sonnigen Terrasse mit Blick auf den 
Schönbrunner Schlosspark genießen.

Du willst speisen wie zu Kaiserzeiten? 
Dann bist du im eleganten Schlosscafé 
im Parkhotel Schönbrunn am richtigen 
Ort. Im ehemaligen Gästehaus von Kaiser 
Franz Joseph genießt du typische Wiener 
Kaffeespezialitäten, hausgemachte Mehl-
speisen und traditionelle Schmankerl – 
und das zu allen Tageszeiten.
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Du brauchst noch 
mehr Infos? Hier 
geht’s zur Website!

WAGRAMER STRASSE 16
1220 WIEN 
+43 (0)1 9550 7151 220
SEVENBOTANICALS.COM

Seven Botanicals 
Bar & Kitchen
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Die Signature Drinks werden je nach Saison mit 
frischen Zutaten und hausgemachten Sirupen 
neu erfunden.

Egal ob im lauschigen Schanigarten oder 
direkt an der stylischen Bar: In der Seven 
Botanicals Bar & Kitchen findest du 
immer das passende Ambiente. Mitten im 
urbanen Dschungel nahe der Alten Donau 
schlürfst du hier Martinis à la James Bond 
oder probierst dich durch internationale 
Streetfood-Köstlichkeiten.
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Du brauchst noch 
mehr Infos? Hier 
geht’s zur Website!

WINDMÜHLGASSE 6
1060 WIEN 
+43 (0)664 3076 167
STEHBEISLWIEN.AT

Stehbeisl

St
eh

be
isl

Fun Fact: Das Stehbeisl gilt als erstes Lokal, das 
außerhalb des Bermudadreiecks bis 4 Uhr früh 
geöffnet hatte. 

Tritt in die Fußstapfen zahlreicher Austro-
pop-Legenden und mach’s dir gemütlich 
im urigen und traditionsreichen Stehbeisl. 
Seit 1978 fließen hier Spritzwein und gute 
Gespräche bei stimmungsvoller Musik, in 
charmantem Ambiente und vor allem zu 
echt fairen Preisen. Unbedingt vorbei-
schauen und eintauchen in die authenti-
sche Wiener Beislkultur!
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Du brauchst noch 
mehr Infos? Hier 
geht’s zur Website!

ALSER STRASSE 21
1080 WIEN 
+43 (0)650 355 0236
SUPPENBAR.AT

Suppenbar

Su
pp

en
ba

r

Genuss für alle: Die warmen Gerichte in der 
Suppenbar enthalten ausnahmslos weder Mehl 
noch Milchprodukte.

Du willst deine Mittagspause irgendwo 
zwischen Omas Küchentisch und indi-
schem Gewürzmarkt verbringen? Dann ab 
in die Suppenbar! Koste dich einmal quer 
durch den Gemüsegarten, mit Suppenva-
riationen von veganen Cremesuppen über 
klare Hühnerbrühen bis zur Linsensuppe 
Dal. Oder schlemm dich durch wärmende 
Currys, frische Salate und bunte Bowls.

1 +
 1 

gr
at

is
 L

un
ch

-M
en

ü 

Ei
nl

ös
ba

r M
on

ta
g 

bi
s 

Fr
ei

ta
g 

zw
is

ch
en

 11
 u

nd
 15

 U
hr

. E
in

e 
kl

ei
ne

 S
up

pe
 u

nd
 e

in
 M

ed
iu

m
 C

ur
ry

 n
ac

h 
W

ah
l. 

Es
 g

el
te

n 
di

e 
Ei

nl
ös

eb
ed

in
gu

ng
en

 d
es

 10
00

th
in

gs
 E

rl
eb

ni
sb

uc
hs

 2
02

5.
 



Ei
nl

ös
ba

r b
is

 3
1.1

2.
20

25

179

D
ei

n 
Er

le
bn

is
:

Du brauchst noch 
mehr Infos? Hier 
geht’s zur Website!

SERVITENGASSE 6
1090 WIEN 
+43 (0)1 317 6745
SUPPENWIRTSCHAFT.AT

Suppen- 
wirtschaft

Su
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en
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rt
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ha

ft

Damit es ja nicht fad wird, gibt’s jede Woche 
eine neue Speisekarte und ein täglich 
wechselndes Curry-Tagesgericht.

Mittagstief ade! In der Suppenwirtschaft 
bekommst du deinen Lunch nicht nur 
schnell, sondern noch dazu gesund und 
absolut köstlich. Die Qual der Wahl hast 
du hier zwischen verschiedenen Bowls, 
Currys und Suppen. Und sind wir uns mal 
ehrlich: Aus einer Schüssel schmeckt 
sowieso alles am besten.
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Du brauchst noch 
mehr Infos? Hier 
geht’s zur Website!

FREISINGERGASSE 1
1010 WIEN 
+43 (0)664 1010 064
TATARIEMARIE.COM

Tatarie Marie

Ta
ta

ri
e M

ar
ie

Verwirkliche deine eigenen Tatarträume 
oder wähle aus Maries laufend wechselnden 
Kreationen – von Bio-Rind bis Brownie.

Was passiert, wenn sich ein Bio-Fleischer, 
ein Haubenkoch und ein Gourmet-Wer-
ber zusammentun? Die Antwort: Tatarie 
Marie. Eine wahre Genuss-Oase, in der 
Natürlichkeit, Qualität und Nachhaltigkeit 
an erster Stelle stehen. Egal, ob zum Mit-
nehmen oder im Gastgarten: Hier genießt 
du nur die allerbesten Zutaten, serviert 
auf feinsten Brioche-Häppchen.
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Du brauchst noch 
mehr Infos? Hier 
geht’s zur Website!

UNIVERSITÄTSSTRASSE 2
1090 WIEN 
+43 (0)676 7056 292
TOP02.AT

TOP 02.  
Pâtisserie  
Glacerie

TO
P 
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.P
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se
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e 
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ac
er

ie

Lust auf noch mehr französische Backkunst?
Im Top 02 kannst du auch köstliche und kreative 
Torten für jeden Anlass bestellen. 

Im Top 02 erlebst du mitten im neunten 
Bezirk großen Genuss in kleiner Form. 
Hier dreht sich nämlich alles um Éclairs 
in ihren schönsten und ausgefallensten 
Variationen. Dabei ist es ganz egal, ob sie 
nach Karamell-Popcorn, Lavendel oder 
Kokosnuss schmecken: Ein Hauch Paris 
ist fix in jedem Bissen mit dabei.
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Du brauchst noch 
mehr Infos? Hier 
geht’s zur Website!

14 FILIALEN IN GANZ ÖSTERREICH
OFFICE@TRZESNIEWSKI.AT
SPECKMITEI.AT

Trześniewski

Tr
ze

śn
ie
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ki

Genuss mit Tradition: 18 der 26 Sorten 
sind sogar seit den Anfängen im Jahr 1902 
unverändert im Programm.

Lust, deine Geschmacksknospen mal 
wieder so richtig zu verwöhnen? Dann 
bist du bei Trześniewski genau richtig. Bei 
26 unterschiedlichen Sorten, von Fisch 
und Fleisch bis vegetarisch und vegan, ist 
ganz sicher der richtige Happen für dich 
dabei. Auf keinen Fall entgehen lassen 
darfst du dir außerdem die saisonalen 
Sonderbrötchen.
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Du brauchst noch 
mehr Infos? Hier 
geht’s zur Website!

14 RESTAURANTS IN GANZ 
ÖSTERREICH (AUSSER LINZ), 
VAPIANO.AT

VAPIANO 
Österreich

VA
PI
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O
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Fast die Hälfte aller VAPIANO-Gerichte ist 
vegan – lieben wir!

Bei VAPIANO erwarten dich mediterranes 
Flair und der verlockende Duft von haus-
gemachter Pasta und frisch gebackener 
Pizza. Denn alle Pastasorten werden in 
der hauseigenen Manifattura täglich 
frisch von den Vapianisti zubereitet. Dann 
noch die Lieblingssauce drauf und buon 
Appetito!
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Du brauchst noch 
mehr Infos? Hier 
geht’s zur Website!

DR.-KARL-LUEGER-PLATZ 5
1010 WIEN
+43 (0)664 1918304
VIVALAMAMMA.AT

Viva la Mamma

Vi
va

 la
 M
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m

a

Nur nicht hudeln: Der Pizzateig ruht ganze 48 
Stunden, bevor er gebacken und mit deinen 
Lieblingstoppings belegt wird.

Pizza, Pasta und Dolci, zubereitet mit 
ganz viel Amore bekommst du im Viva la 
Mamma. Denn in Mammas Küche finden 
nur ihre eigenen Rezepte und die feinsten 
Zutaten ihren Platz. Starte mit einem Mix 
aus Antipasti, koste neapolitanische Pizza 
oder hausgemachte Pasta, gönn dir ein 
cremiges Tiramisu zum Dessert und fühl 
dich ganz wie daheim bei Mam(m)a!
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Du brauchst noch 
mehr Infos? Hier 
geht’s zur Website!

WEIN & CO STANDORTE 
IN GANZ ÖSTERREICH
+43 (0)664 780 009 21
WEINCO.AT/EVENTS

WEIN & CO

W
EI

N
 &
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O

Spannende Trends ohne Alkohol entdecken mit 
dem WEIN & CO ABC Alkoholfreie Alternativen.

Du willst deine Geschmacksknospen 
auf eine aufregende Entdeckungstour 
schicken? Egal, ob du Gusto auf die bes-
ten Weine aus Österreich oder vinophile 
Geheimtipps aus aller Welt hast: Beim 
WEIN & CO ABC probierst du dich durch 
allerlei Köstlichkeiten samt exklusiver 
Tasting-Beratung.
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Du brauchst noch 
mehr Infos? Hier 
geht’s zur Website!

LAUDONGASSE 8
1080 WIEN
+43 (0)664 105 97 89
WILDLING-FOODS.AT

WILDLING  
Restaurant – 
Bar

W
IL

D
LI

N
G

 
Re

st
au

ra
nt

 –
 B

ar

Lass dir auf keinen Fall die Cocktailkreationen 
mit hausgemachten Tonics, Wermut, Ansätzen, 
Sirupen und Fermentprodukten entgehen!

Im Wildling bekommst du feinste öster-
reichische Haubenküche im Kleinformat. 
Hier heißt es Unentschlossenheit ade, 
denn gemeinsam mit deinen Lieblings-
menschen kannst du dich easy durch die 
Speisekarte aus köstlichen österreichi-
schen Tapas probieren – von Hausmanns-
kost über vegane Schmankerl bis hin zu 
süßen Happen.
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Du brauchst noch 
mehr Infos? Hier 
geht’s zur Website!

KETTENBRÜCKENGASSE 15 
1050 WIEN, 
NEUBAUGASSE 72
1070 WIEN
XO-GRILL.AT

XO Grill

XO
 G

ri
ll

Perfekt zum Burger passen außerdem die 
selbstgemachten Limos sowie die tolle Auswahl 
an Craftbier und Naturwein. 

Um einen der besten Burger Europas zu 
verkosten, musst du gar nicht weit reisen: 
Den kriegst du nämlich direkt in Wien bei 
XO Grill. Hier bekommst du trockengereif-
tes Fleisch von österreichischen Milchkü-
hen und damit nicht nur außergewöhnlich 
köstlichen, sondern auch nachhaltigen 
Burgergenuss serviert. 
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